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Wie riecht es beim Fleischverarbeiter?

Um Bedenken zum Gestank aus dem Weg zu raumen, offnet Centravo den Standort Oensingen und zeigt, wie die Produktion funktioniert.

Rahel Biihler

Im Balsthaler Gewerbegebiet
Moos plant der Fleischverarbei-
ter Centravo einen Neubau:
Dort sollen ab 2023 tief- oder
gekiihlte Waren angeliefert, zu
Tierfutter verarbeitet und wie-
der abtransportiert werden.
Nicht allen Einwohnern gefillt
dieses Vorhaben. Seit Monaten
macht ein Plakat an der Blei-
chenmoosstrasse auf die Beden-
ken aufmerksam: Geriiche,
Larm, Verkehr.

Die Firma ist bemiiht, diese
Bedenken aus dem Weg zu riu-
men. Deshalb hat Erich Rava,
verantwortlich fiir die Unter-
nehmenskommunikation bei
Centravo, diese Zeitung einge-
laden, sich im bereits bestehen-
den Betrieb in Oensingen umzu-
schauen. Denn: Jener in Balsthal
werde genauso daherkommen
wie derjenige in Oensingen. Ein-
fach kleiner.

So finden sich ein Fotograf
(viel zu tun haben wird er nicht)
und eine Journalistin am Stand-
ort der Swiss Nutrivalor AG in
Oensingen ein. Swiss Nutriva-
lor? Die Centravo Holding AG
hat vier Zweige (siche Box).

Erich Rava sagt: «Wir horen
immer wieder, dass wir stinken.
Aber was wir wirklich tun, die
Wiederverwendung von tieri-
schen Nebenprodukten, das
wird nicht wertgeschatzt.» Kol-
lege Christian Drexlin, Ge-
schiftsbereichsleiter Petfood
Pharma, ergénzt: «Wir hattenin
den 1990er-Jahren Probleme
mit Geriichen. Aber dasist heu-
te nicht mehr so.» Man habe viel
Geld und Zeit in die Technik in-
vestiert.

Vor dem Betreten des
Betriebs zieht man sichum

Nach einer einstiindigen Fir-
menprisentation geht der
Rundgang los. Hier iibernimmt
Sabrina Hiibner, gelernte Metz-
gerin, Fleischtechnologin und
Leiterin des Betriebs in Oen-
singen. Aufs Foto wollte sie

nicht. Auch aus dem Inneren des
Betriebs durfte der Fotografkei-
ne Aufnahmen machen. Die
Verantwortlichen wollen keine
Fotos mit Blutin den Medien se-
hen, sondern stellen PR-Bilder
zur Verfligung. Alle Bemiihun-
gen um Transparenz der Firma
hin oder her. Die Fotos zeigen
einen sterilen, blitzblank ge-
putzten Betrieb. Der Augen-
schein vor Ort zeigt nicht ein
komplett anderes Bild. Blut oder
Dreck sind nirgends zu sehen.
Aber ganz so steril, wie auf den
Fotos zu sehen, ist der Betrieb in
Realitit nicht.

In einem Vorraum der Pro-
duktionshalle wird die Journa-
listin zuerst aufgefordert, simt-
liche Ohrringe und Piercings zu
entfernen. Die Produkte diirfen
nicht kontaminiert werden. Im
Anschluss wischt man sich die
Hinde, lauft tiber Rollen, die
einem die Schuhe putzen und
durch ein Drehkreuz. Dann
trocknet man sich seine Hiande,
zieht sich weisse Plastikhosen
und -hemd, blaue Schuhiiber-
zieher und ein rotes Haarnetz
an. Das Tragen eines Mund-
schutzes war schon im Bereich
vorher coronabedingt obligato-
risch.

Ist man angezogen, desinfi-
ziert man sich die Hinde. Dann
stosst Hiibner die Tiire zum Be-
trieb auf. Er ist in zwei Hilften
eingeteilt. Der erste widmet sich
komplett den Produkten, die
nach China verschifft werden.
Dafiir miissen diverse Regeln
eingehalten werden. Extra dafiir
wurde der Betrieb 2017 errich-
tet. «Wir haben viel investiert,
damit wir die Zertifizierung fiir
China erhalten», sagte Drexlin
zuvor wahrend der Firmenpra-
sentation. Gelbe Linien am Bo-
den machen auf den China-Teil
aufmerksam.

Dann gelangt man in die
Halfte, die fir alle anderen Lan-
der definiert ist. An anderen
Standorten verwertet die Hol-
ding Tiernebenprodukte zu Kos-
metikprodukten wie Kollagen,

In Oensingen werden Schlachtprodukte fiir den menschlichen Verzehr aufbereitet.
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«Wir hatteninden
1990er-Jahren
Probleme mit
Gerlichen. Aber
dasist heute nicht
mehr so.»

Christian Drexlin
Geschaftsbereichsleiter
Petfood Pharma

Die Centravo Holding AG

Kerngeschaft ist die Verarbeitung
von Schlachtprodukten zu Le-
bensmitteln, Tierfutter, Hauten
oder Fellen. Dieser Bereich heisst
Centravo. Die Standorte Oen-
singen und Balsthal gehoren in
diese Kategorie. Die Verwertung
von Reststoffen und energetische
Nutzung von Tierfett und -mehl ist
im Bereich Rendering angesie-
delt. Der dritte Bereich kiimmerte
sich zuerst um tierische Fette. Die
Nachfrage verschob sich Rich-
tung pflanzliche Fette. Nun kiim-
mert sich der dritte Geschaftsbe-
reich vor allem darum. Fir diese
drei Bereiche hat die Holding
ihren eigenen Logistikbereich ge-
griindet. Dazu gehoren 65 eigene
Fahrzeuge. (rab)

«Was wir wirklich
tun, die Wieder-
verwendung von
tierischen Nebenpro-
dukten, wird nicht
wertgeschatzt.»

Erich Rava
Leiter Unternehmens-
kommunikation

Medikamenten wie Insulin. Der
Standort in Oensingen ist der
Wiederverwertung als Lebens-
mittel verschrieben.

Um die Annahmestation,
dort, wo die Lastwagen riick-

wirts hinfahren, verlauft ein
aufpumpbarer Gummischlauch
herum. Er sorgt dafiir, dass kei-
ne Gertiche nach aussen gelan-
gen. Im Inneren ist es deutlich
unter null Grad. Nach der An-

nahme werden die Teile, wie
etwa Schweinsfiisse, die manin
der Schweiz nicht mehr oft isst,
gesdubert und sortiert. In gros-
sen Plattenfrostern werden sie
auf etwa -25 Grad gefroren.

Hiibner: «Je schneller die Teile
gefroren werden, desto besser
ist die Fleischqualitét.»

Denn damit ginge weniger
Wasser verloren. Schnelles Ge-
frieren sidnke auch die Gefahr
des Gefrierbrands. Die gefrore-
nen Platten werden auf Paletts
tiefgekiihlt und in deckenhohen
Regalen gelagert, bis sie zu den
Kunden transportiert werden.

Dieser Teil des Betriebs, in
dem die Centravo tierische
Nebenprodukte fiir alle Lander
ausser China weiterverarbeitet,
soll in Balsthal genau so ausse-
hen. Einziger Unterschied: In
Balsthal werden die Teile nicht
flir den menschlichen Verzehr
aufbereitet, sondern werden zu
Produkten fiir die Tierfutterpro-
duktion. Aber auch dort werde
man mit den Standards arbeiten,
die man fiir die Lebensmittel-
produktion verwende.

Stinken tut es im Inneren des
Gebaudes nicht. Dafiir ist es zu
kalt. «Verkehr in Balsthal werde
esaber geben», sagte Drexlin zu-
vor. Man rechne mit 34 Lastwa-
gen pro Tag. Aber: Die LKWs
werden grosstenteils mit Biodie-
sel betrieben. Und dieser Diesel
wird aus den Fetten der extra-
hierten Biomasse, verarbeitet im
Werk einer Tochtergesellschaft,
gewonnen.

Zuriick zu Balsthal: Balsthal
habe man auch wegen der Néihe
zu Oensingen ausgesucht. Im
Friihling will die AG das Bauge-
such eingeben, 2023 mit dem
Baufertig sein. Dass die Balstha-
ler Bevolkerung zum Teil verun-
sichert sei, versteht Drexlin. Er
versichert aber: «Die Lastwagen
fahren an die Annahmestelle,
dort werden die Tierteile abge-
laden. Bei der Abgabestelle wer-
dendie fertigen Produkte wieder
aufgeladen.» Das alles funktio-
niere ohne Geriiche. Das werde
auch so bleiben, versichern die
Verantwortlichen. Auch tote Tie-
re, die auf dem Gelédnde liegen,
werde es nicht geben. «Wir
arbeiten sauber und nachhaltig
und tun alles dafiir.»

Nicht nur S(':h:neelékhen und

auch im Zentrum vom Balsthal entsteht Neues: Der Lindenpark

nimmt Gestalt an, diesen Herbst wird er bezogen.
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35 Eingaben zur Ortsplanung

Der Gemeinderat Harkingen und die Planungskommission werden sie nun sichten.

Ortsplanungsrevision Im Zuge
des offentlichen Mitwirkungs-
verfahrens zur Ortsplanungsre-
vision vom 6. Januar bis zum 7.
Februar sind von 35 Interessier-
ten Mitwirkungen eingereicht
worden. Dies gibt die Gemeinde
in einer Mitteilung bekannt.
Eine erste Sichtung aller Mitwir-
kungen habe gezeigt, dass die
Eingaben unterschiedliche The-
men tangieren. Teilweise seien
auch Anliegen vorgebracht wor-
den, die nicht direkt im Zusam-
menhang mit der Ortsplanungs-
revision stehen.

Die Planungskommission
und der Gemeinderat werden
nun diese Mitwirkungsbeitrige
priifen sowie das weitere Vorge-
hen beraten. Sémtliche Beitriage
werden anschliessend im Mit-
wirkungsbericht zusammenge-
fasst und spiter als Beilage zur

offentlichen Planauflage der
Ortsplanung Harkingen zur Ein-
sichtnahme aufgelegt.

Im Zuge der Arbeiten zur
Ortsplanungsrevision sei auch
gepriift worden, ob es Privat-
strassen gibt, die unter gewissen
Voraussetzungen von der Ge-
meinde iibernommen werden
koénnen. Eine entsprechende In-
teressensabklirung bei den be-
troffenen Anstosser von Anfang
Jahr habe ergeben, dass gross-
tenteils kein Interesse daran be-
stehe, die Privatstrassen der
Gemeinde zu {ibergeben. «Le-
diglich bei einer betroffenen Pri-
vaterschliessung haben sich alle
Anstdsser gleichermassen ge-
aussert», heisst es in der Mittei-
lung weiter. Dort werde von der
Planungskommission nun Ab-
klarungen getroffen, um das
weitere Vorgehen mit den

Grundeigentiimern festlegen zu
konnen.

Dieter Heiniger wird
neuer Abwart

Der langjahrige Abwart der Ein-
wohnergemeinde Harkingen,
Hansjorg Moll, geht Mitte Mai
2022 nach tber 30 Jahren in
Pension. Letzten Herbst beauf-
tragte der Gemeinderat deshalb
eine dreikopfige Arbeitsgruppe
mit der Rekrutierung eines
Nachfolgers.

Aus den eingegangenen 30
Bewerbungen hat sich der Ge-
meinderat fiir den 52-jdhrigen
Dieter Heiniger aus Gunzgen
entschieden. «Der Kandidat
iiberzeugte die Arbeitsgruppe in
fachlicher wie auch in personli-
cher Hinsicht», so die Begriin-
dung. Der Stellenantritt erfolgt
per 1. April. (ngt)



